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Abstract. The collective monograph “Improving the quality and safety of food through
biotechnology and food engineering" was produced within the project code 20.80009.5107.09
"Improving the quality and safety of food through biotechnology and food engineering” within the
State Program (2020-2023), Strategic Priority |l "Sustainable agriculture, food security and food
safety”. The work is intended for specialists in the food industry, the wine industry, economic
operators dealing with the production and processing of horticultural raw materials,
promotion and marketing. Various aspects of increasing the biological value of food products
by applying advanced technologies for the protection of biologically active compounds
during manufacture and storage are analyzed. The proposed technologies also take into
account possible textural and sensory changes, since the consumer is the final evaluator of
food products. The collective monograph "Improving the quality and safety of food through
biotechnology and food engineering” is recommended as a textbook for students of the Il
(Master's) and Ill (Doctorate) cycle of the Faculties of Food Technology and Agricultural,
Forestry and Environmental Sciences.

Keywords: food technologies, bioactive substances, process optimization, sensory, physico-
chemical, technological criteria, antioxidant activity, plant extracts, biopolymers,
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Rezumat. Monografia colectiva ,Ameliorarea calitdtii si sigurantei alimentelor prin
biotehnologie si inginerie alimentard” a fost realizata in cadrul proiectului cu cifrul
20.80009.5107.09 ,Ameliorarea calitdtii si sigurantei alimentelor prin biotehnologie si inginerie
alimentard din cadrul Programului de Stat (2020-2023), Prioritatea strategica // ,Agriculturd
durabild, securitate alimentard si siguranta alimentelor”. Lucrarea este destinatad specialistilor
din industria alimentara, domeniul vitivinicol, operatorilor economici care se ocupa de
producerea si procesarea materiilor prime horticole, de promovare si marketing. Sunt
analizate diferite aspecte de sporire a valorii biologice a produselor alimentare prin
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aplicarea tehnologiilor avansate de protectie a compusilor biologic activi in timpul fabricarii
si pastrdrii. Tehnologiile propuse iau in considerare si posibilele modificari de textura si
senzoriale, deoarece consumatorul reprezinta evaluatorul final al produselor alimentare.
Monografia colectiva ,Ameliorarea calitdtii si sigurantei alimentelor prin biotehnologie si
inginerie alimentard” este recomandata drept manual pentru studentii ciclului Il (Masterat) si
[l (Doctorat) ale Facultatilor Tehnologia Alimentelor si Stiinte Agricole, Silvice si ale
Mediului.

Cuvinte cheie: tehnologii alimentare, substante bioacive, optimizare procese, criterii senzoriali,
fizico-chimici, tehnologici, activitate antioxidantd, extracte vegetale, biopolimeri,
coloranti naturali.

Siguranta alimentelor si sdnatatea publica sunt preocupdri primordiale pentru fiecare
tara, atat pentru consum intern, cat si pentru export. Calitatea si siguranta alimentelor
reprezinta o prioritate pentru consumatorii din intreaga lume, care devin tot mai constienti
de relatia dintre alimentatie si sanatate. Calitatea si siguranta alimentelor se bazeaza pe
eforturile tuturor celor implicati in lantul alimentar, iar ameliorarea calitatii si sigurantei de-
a lungul acestuia necesita biotehnologii avansate si implementarea inovatiilor din domeniul
ingineriei alimentare.

Monografia colectiva ,Ameliorarea calitdtii si sigurantei alimentelor prin biotehnologie si
inginerie alimentard” are ca scop relevarea tehnologiilor si procedeelor avansate de pastrare
Si procesare a materiilor prime apte pentru asigurarea valorii nutritionale si amplificarea
efectelor biologice ale alimentelor, precum si elaborarea produselor alimentare cu
componente bioactive si ingrediente functionale, Figura 1.

AMELIORAREA CALITATI ALIMENTELOR
PRIN BIOTEHNOLOGIE 5i
TEHNOLOGI ALIMENTARE

Monografie colectiva

Figura 1. Monografia colectiva ,Ameliorarea calitatii si sigurantei alimentelor prin
biotehnologie si inginerie alimentara™.
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Aceastd lucrare reprezinta un studiu de referinta pentru specialistii din industria
alimentara, domeniul vitivinicol, operatorilor economici care se ocupa de producerea si
procesarea materiilor prime horticole, de promovare si marketing.

Sinteza monografica cuprinde analiza din diferite perspective a sporirii valorii
biologice a produselor alimentare prin aplicarea tehnologiilor avansate de protectie a
compusilor biologic activi in timpul fabricarii si pastrarii.

Conceptia de baza a lucrarii rezida in valorificarea componentelor naturale din materii
prime vegetale prin metode eficiente de tratare, extractie si incorporare in matricea
alimentelor. De asemenea, sunt elucidati multitudinea factorilor, care pot influenta calitatea
produselor: factorii tehnologici, metodele de stabilizare si protectie a activitatii biologice a
componentelor hidro- si liposolubile, optimizarea proceselor tehnologice de fabricare si
pastrare. Tehnologiile propuse iau in considerare si posibilele modificari de textura si
senzoriale, deoarece consumatorul reprezinta evaluatorul final al produselor alimentare.

Monografia reprezinta rezultatul activitatii de cercetare in cadrul proiectului cu cifrul
20.80009.5107.09 ,Ameliorarea calitatii si sigurantei alimentelor prin biotehnologie si
inginerie alimentara” din cadrul Programului de Stat (2020-2023), Prioritatea strategica //
JAgriculturd durabild, securitate alimentard si siguranta alimentelor”.

Monografia colectiva ,Ameliorarea calitdtii si sigurantei alimentelor prin biotehnologie si
inginerie alimentard” este structurata tn 9 capitole, fiecare din ele fiind axat pe un aspect
specific al amelioradrii calitatii si sigurantei alimentelor.

In capitolul 1 este analizatd in mod detaliat influenta parametrilor tehnologici asupra
activitatii antioxidante a substantelor biologic active si a calitatii produselor alimentare, atat
vegetale cat si animale.

Capitolul 2 include studii despre stabilizarea proprietatilor senzoriale si activitatii
biologice a substantelor biologic active din compozitii alimentare, precum si influenta
factorilor tehnologici asupra stabilitatii colorantilor naturali in sisteme-model alimentare.

Capitolul 3 propune tehnologii de valorificare a substantelor biologic active si a
biopolimerilor din deseuri agroindustriale, precum tescovina de struguri si de mere.

Capitolul 4 se axeaza pe studii referitoare la optimizarea si modelarea matematica a
proceselor de deshidratare a produselor vegetale.

In capitolul 5 sunt descrise tehnologii de fabricare a produselor fiinoase functionale
cu adaosuri vegetale, cu accent pe utilizarea pulberii de catind si de spirulina.

Capitolul 6 descrie particularitatii ale tehnologiei de fabricare a produselor lactate
fermentate cu adaosuri din fructe si extracte vegetale, precum si evolutia indicilor de calitate
pe parcursul pastrarii.

Tn capitolul 7 sunt descrise in mod detaliat particularititi ale tehnologiei de stabilizare
a produselor lipidice cu extracte vegetale liposolubile, precum si evolutia cantitativa a
produsilor oxidarii lipidice.
produse de cofetdrie cu extracte si pulberi vegetale in calitate de coloranti naturali,
contribuind astfel la cresterea valorii biologice a produselor zaharoase.

Capitolul 9 vizeaza metode tehnologice complexe pentru optimizarea procesului de
fermentare a strugurilor in vederea majorarii continutului de substante biologic active in
vinuri din soiuri autohtone.

Organizarea monografiei este una clasica, corectd din punct de vedere stiintific, in care
exista consecventa prezentarii si argumentarii materialului. Capitolele si subcapitolele
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lucrarii au fost utilizate judicios pentru prezentarea, definirea si discutia rezultatelor
cercetarilor efectuate. De asemenea, fiecare capitol cuprinde o vasta lista bibliografica in
baza careia au fost argumentate cercetarile efectuate. In monografie sunt combinate tehnici
si metode de cercetare si analiza actuale si relativ noi la momentul recenzarii lucrarii, prin
intermediul caror se aduce o lumind noud asupra domeniului de calitate si siguranta a
alimentelor.

Astfel, monografia colectiva ,Ameliorarea calitatii si sigurantei alimentelor prin
biotehnologie si inginerie alimentard” reprezinta o lucrare stiintifica valoroasa si este in
concordanta deplina cu importanta si complexitatea problematicii sigurantei alimentelor prin
prisma biotehnologiei si ingineriei alimentare.
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